國立恆春高級工商職業學校 104 學年度第 2 學期教學計畫書
	科目
	中餐實習
	班級
	餐管二甲
	書籍資料
	自編教材

	學分數
	4
	授課教師
	王素秋
	
	

	科目 屬性
	□必修     ▓選修
	課程大綱
	1. 基礎高湯及湯品製作。 2.早餐製備。
3.宴會小點心。
4.地方小吃。

	
	□一般科目 □專業科目
■實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0207-0213
	※基礎高湯及湯品製作/玉米濃湯、焗烤通心麵
	實習報告
	2/20補2/12課

	2
	0214-0220
	高湯的內容與種類/曼哈頓蛤蠣巧達湯、主廚沙拉
	實習報告
	

	3
	0221-0227
	高湯的製作要領
	實習報告
	

	4
	0228-0305
	湯的定義及分類方式
	實習報告
	

	5
	0306-0312
	※早餐/蒜苗馬鈴薯冷湯、煎餅
	實習報告
	

	6
	0313-0319
	早餐介紹
	
	

	7
	0320-0326
	蛋類製作
	實習報告
	第1次期中考3/21~22

	8
	0327-0402
	※宴會小點心及地方小吃製備/義式蔬菜湯、總匯三明治
	實習報告
	

	9
	0403-0409
	宴會小點/小籠包、芋圓
	實習報告
	

	10
	0410-0416
	蚵仔麵線、雞排
	實習報告
	

	11
	0417-0423
	※ 地方小吃/麻油雞
	實習報告
	

	12
	0424-0430
	四神湯、阿給
	實習報告
	

	13
	0501-0507
	＊第2次期中考
	
	第2次期中考5/5~6

(一.二年級)

	14
	0508-0514
	割包、米苔目
	實習報告
	

	15
	0515-0521
	古早味炒米粉、貢丸湯
	實習報告
	

	16
	0522-0528
	番茄肉醬麵、焗烤青花菜
	實習報告
	期末考(三年級)5/23~24

	17
	0529-0604
	控肉飯、排骨酥湯
	實習報告
	

	18
	0605-0611
	術科測驗I
	
	

	19
	0612-0618
	術科測驗II
	
	畢業典禮6/14

	20
	0619-0625
	＊期末考
	
	

	21
	0626-0702
	
	
	期末考(一.二年級)6/28~29

	
	
	休業式
	
	6/30


國立恆春高級工商職業學校 104 學年度第 2 學期教學計畫書
	科目
	專題製作
	班級
	餐技三甲
	書籍資料
	書  名：自編
出版社：
編作者：

	學分數
	2
	授課教師
	王素秋
	
	

	科目 屬性
	■必修     □選修
	課程大綱
	專題書面報告/專題口頭報告/專題實作-活動呈現

	
	□一般科目 ■專業科目
□實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0207-0213
	
	
	2/20補2/12課

	2
	0214-0220
	課程介紹/職務分配/資源簡介/分組
	
	2/15開學

	3
	0221-0227
	專題通論、備審資料架構、小論文撰寫
	
	

	4
	0228-0305
	專題計畫書架構及決定主題、自傳之撰寫、小論文撰寫
	
	

	5
	0306-0312
	資料蒐集、自傳與讀書計畫之撰寫、小論文撰寫
	
	

	6
	0313-0319
	專題緒論及研究架構、自傳與讀書計畫之撰寫、小論文投稿
	
	

	7
	0320-0326
	第1次期中考
	
	第1次期中考3/21~22

	8
	0327-0402
	專題正文撰寫、小論文ppt製作
	
	

	9
	0403-0409
	專題正文撰寫、個人履歷及相關檔案整理、小論文ppt製作
	
	

	10
	0410-0416
	專題正文撰寫、個人檔案整理、小論文ppt製作
	
	

	11
	0417-0423
	專題正文撰寫、個人檔案整理、小論文ppt製作
	
	

	12
	0424-0430
	專題結論撰寫、統整備審資料、小論文ppt製作
	
	

	13
	0501-0507
	繳交專題及備審資料、專題發表練習
	
	第2次期中考5/5~6

(一.二年級)

	14
	0508-0514
	專題發表練習
	
	

	15
	0515-0521
	專題發表
	
	

	16
	0522-0528
	專題發表
	
	期末考(三年級)5/23~24

	17
	0529-0604
	模擬面試
	
	

	18
	0605-0611
	模擬面試
	
	

	19
	0612-0618
	畢業典禮
	
	畢業典禮6/14

	20
	0619-0625
	
	
	

	21
	0626-0702
	
	
	期末考(一.二年級)6/28~29

	
	
	
	
	休業式6/30


國立恆春高級工商職業學校 104 學年度第 2 學期教學計畫書
	科目
	採購
	班級
	餐三甲
	書籍資料
	書  名：自編
出版社：
編作者：

	學分數
	2
	授課教師
	王素秋
	
	

	科目 屬性
	□必修     □選修
	課程大綱
	第一章:介紹各類食材採購要點
第二章:瞭解驗收的步驟與方法

第三章:認識各類倉庫及物料的保存方法

	
	□一般科目 ■專業科目
□實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0207-0213
	
	
	2/20補2/12課

	2
	0214-0220
	課程內容與評量方式解說/各類食材採購---介紹食材
	
	2/15開學

	3
	0221-0227
	第一章:各類食材採購
第一節:乾貨的採購
	
	

	4
	0228-0305
	第一章:各類食材採購
第二節:肉類的採購
	
	

	5
	0306-0312
	第一章:各類食材採購
第三節:海鮮的採購
	
	

	6
	0313-0319
	第一章:各類食材採購
第四節:蔬果的採購
	
	

	7
	0320-0326
	第一章:各類食材採購
第五節:其他食材的採購
	第一章
	第1次期中考3/21~22

	8
	0327-0402
	第二章:驗收
第一節:驗收目的
	
	

	9
	0403-0409
	第二章:驗收
第二節:驗收作業的基本原則
	
	

	10
	0410-0416
	第二章:驗收
第三節:驗收作業的步驟與方法
	第二章
	

	11
	0417-0423
	第三章:倉儲作業

第一節:倉儲作業目的

第二節:倉儲作業的原則
	
	

	12
	0424-0430
	第三章:倉儲作業

第三節:各類倉庫介紹
	
	

	13
	0501-0507
	第三章:倉儲作業

第四節:各類物料的保存方法
	
	第2次期中考5/5~6

(一.二年級)

	14
	0508-0514
	第三章:倉儲作業

第五節:庫房作業(I)
	
	

	15
	0515-0521
	第三章:倉儲作業

第五節:庫房作業(II)
	第三章
	

	16
	0522-0528
	期末考(三年級) 
	
	期末考(三年級)5/23~24

	17
	0529-0604
	期末報告發表
	
	

	18
	0605-0611
	期末報告發表
	
	

	19
	0612-0618
	畢業典禮
	
	畢業典禮6/14

	20
	0619-0625
	
	
	

	21
	0626-0702
	
	
	期末考(一.二年級)6/28~29

	
	
	
	
	休業式6/30


國立恆春高級工商職業學校 104 學年度第 2 學期教學計畫書
	科目
	觀光資訊
	班級
	綜高三乙
	書籍資料
	書  名：自編
出版社：
編作者：

	學分數
	2
	授課教師
	王素秋
	
	

	科目 屬性
	□必修     ■選修
	課程大綱
	訓餐飲科學生對於觀光領域相關問題提出探討，並且透過資料收集與資料分析後，針對觀光餐旅產業提出建議。

	
	□一般科目 ■專業科目
□實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0207-0213
	預備上課
	
	2/20補2/12課

	2
	0214-0220
	課程介紹
	
	2/15開學

	3
	0221-0227
	收集資料管道
	
	

	4
	0228-0305
	旅遊資訊系統概論
	
	

	5
	0306-0312
	解說媒體的分類1
	
	

	6
	0313-0319
	全球航空旅遊電腦訂位系統之操作先備知識
	
	

	7
	0320-0326
	解說媒體的分類2
	
	第1次期中考3/21~22

	8
	0327-0402
	台灣地區目前引進之全球航空旅遊電腦訂位系統(一)
	
	

	9
	0403-0409
	台灣地區目前引進之全球航空旅遊電腦訂位系統(二)
	
	

	10
	0410-0416
	台灣地區目前引進之全球航空旅遊電腦訂位系統(三)
	
	

	11
	0417-0423
	台灣地區目前引進之全球航空旅遊電腦訂位系統(四)
	
	

	12
	0424-0430
	中國使用的航空旅遊電腦訂位系統
	
	

	13
	0501-0507
	未來全球航空旅遊電腦分銷科技的發展
	
	第2次期中考5/5~6

(一.二年級)

	14
	0508-0514
	訂位系統行銷規則
	
	

	15
	0515-0521
	視聽多媒體
	
	

	16
	0522-0528
	期末考(三年級)
	
	期末考(三年級)5/23~24

	17
	0529-0604
	媒體簡報1
	
	

	18
	0605-0611
	媒體簡報2
	
	

	19
	0612-0618
	畢業典禮
	
	畢業典禮6/14

	20
	0619-0625
	
	
	

	21
	0626-0702
	
	
	期末考(一.二年級)6/28~29

	
	
	
	
	休業式6/30


國立恆春高級工商職業學校 104 學年度第 2 學期教學計畫書
	科目
	餐飲服務技術
	班級
	餐技二甲
	書籍資料
	書  名：餐旅服務Ⅱ

出版社：龍騰文化
編作者：王淑媛/夏文媛

	學分數
	3
	授課教師
	王素秋
	
	

	科目 屬性
	■必修     □選修
	課程大綱
	1.餐飲服務方式2.飲料服務3.餐廳服務流程4.餐務作業5.餐廳顧客抱怨處理及緊急事件處理

	
	□一般科目 □專業科目
■實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0207-0213
	
	
	2/20補2/12課

	2
	0214-0220
	餐飲服務的種類 
	
	2/15開學

	3
	0221-0227
	餐桌服務
	
	

	4
	0228-0305
	自助式服務
櫃台式服務
	
	

	5
	0306-0312
	宴會服務

客房餐飲服務


	第八章
	

	6
	0313-0319
	葡萄酒/香檳的服務
	
	

	7
	0320-0326
	第1次期中考
	
	第1次期中考3/21~22

	8
	0327-0402
	餐前酒及餐後酒的服務

啤酒的服務 紹興酒的服務

 
	
	

	9
	0403-0409
	春假
	
	

	10
	0410-0416
	咖啡/茶的服務

其他飲料的服務
	第九章
	

	11
	0417-0423
	中餐服務流程
	
	

	12
	0424-0430
	中餐服務流程
	
	

	13
	0501-0507
	中餐服務流程
	
	第2次期中考5/5~6

(一.二年級)

	14
	0508-0514
	中餐服務流程
	
	

	15
	0515-0521
	西餐服務流程
	
	

	16
	0522-0528
	西餐服務流程
	
	期末考(三年級)5/23~24

	17
	0529-0604
	西餐服務流程
	第十章
	

	18
	0605-0611
	餐具之清潔及分類 廚餘之處理 垃圾之分類 餐廳資源回收之處理
	第十一章
	

	19
	0612-0618
	顧客抱怨及其他糾紛處理 餐廳緊急事件之種類及處理
	第十二章
	畢業典禮6/14

	20
	0619-0625
	術科測驗
	
	

	21
	0626-0702
	總複習
	
	期末考(一.二年級)6/28~29

	
	
	
	
	休業式6/30


國立恆春高級工商職業學校 104 學年度第 2 學期教學計畫書
	科目
	專題製作
	班級
	餐三甲
	書籍資料
	專題製作－餐旅、觀光科

	學分數
	3
	授課教師
	王素秋
	
	

	科目 屬性
	■必修     □選修
	課程大綱
	1. 專題通論               4. 專題製作格式

2. 主題訂定與計畫書擬定   5. 專題成果呈現
3. 專題製作歷程           6. 製作備審資料。

	
	□一般科目 □專業科目
■實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0207-0213
	
	
	2/20補2/12課

	2
	0214-0220
	課程介紹/職務分配/資源簡介/分組
	
	2/15開學

	3
	0221-0227
	專題通論、備審資料架構、小論文撰寫
	
	

	4
	0228-0305
	專題計畫書架構及決定主題、自傳之撰寫、小論文撰寫
	
	

	5
	0306-0312
	資料蒐集、自傳與讀書計畫之撰寫、小論文撰寫
	
	

	6
	0313-0319
	專題緒論及研究架構、自傳與讀書計畫之撰寫、小論文投稿
	
	

	7
	0320-0326
	第1次期中考
	
	第1次期中考3/21~22

	8
	0327-0402
	專題正文撰寫、小論文ppt製作
	
	

	9
	0403-0409
	專題正文撰寫、個人履歷及相關檔案整理、小論文ppt製作
	
	

	10
	0410-0416
	專題正文撰寫、個人履歷及相關檔案整理、小論文ppt製作
	
	

	11
	0417-0423
	專題正文撰寫、個人檔案整理、小論文ppt製作
	
	

	12
	0424-0430
	專題正文撰寫、個人檔案整理、小論文ppt製作
	
	

	13
	0501-0507
	專題結論撰寫、統整備審資料、小論文ppt製作
	
	第2次期中考5/5~6

(一.二年級)

	14
	0508-0514
	專題結論撰寫、統整備審資料、小論文ppt製作
	
	

	15
	0515-0521
	繳交專題及備審資料、專題發表練習
	
	

	16
	0522-0528
	期末考(三年級)
	
	期末考(三年級)5/23~24

	17
	0529-0604
	模擬面試與專題發表
	
	

	18
	0605-0611
	模擬面試與專題發表
	
	

	19
	0612-0618
	畢業典禮
	
	畢業典禮6/14

	20
	0619-0625
	
	
	

	21
	0626-0702
	
	
	期末考(一.二年級)6/28~29

	
	
	
	
	休業式6/30


國立恆春高級工商職業學校 104 學年度第 2 學期教學計畫書
	科目
	房務技術
	班級
	餐技二甲
	書籍資料
	書  名：餐旅服務
出版社：文野出版社

編作者：文野出版社
	

	學分數
	2
	授課教師
	王素秋
	
	
	

	科目 屬性
	■必修     □選修
	課程大綱
	一、房務鋪設作業/二、住客服務/三、公共區域的清潔及維護/四、旅館顧客抱怨及緊急事件處理
	

	
	□一般科目 □專業科目
■實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0207-0213
	
	
	2/20補2/12課

	2
	0214-0220
	課程簡介、工作分配及分組
	
	2/15開學

	3
	0221-0227
	單人床鋪設作業(一)
	
	

	4
	0228-0305
	單人床鋪設作業(二)
	
	

	5
	0306-0312
	雙人床鋪設作業(一)
	
	

	6
	0313-0319
	雙人床鋪設作業(二)
	
	

	7
	0320-0326
	第1次期中考
	
	第1次期中考3/21~22

	8
	0327-0402
	加床作業
	
	

	9
	0403-0409
	春假
	
	

	10
	0410-0416
	開夜床服務
	
	

	11
	0417-0423
	一般住客服務
	
	

	12
	0424-0430
	貴賓住客服務
	
	

	13
	0501-0507
	布品類收發作業
	
	第2次期中考5/5~6

(一.二年級)

	14
	0508-0514
	設備之清潔及保養
	
	

	15
	0515-0521
	天花板、通風口之清潔及保養
	
	

	16
	0522-0528
	公共廁所之清潔
	
	期末考(三年級)5/23~24

	17
	0529-0604
	顧客抱怨及其他糾紛處理
	
	

	18
	0605-0611
	旅館緊急事件之種類及處理
	
	

	19
	0612-0618
	術科測驗(一)
	
	畢業典禮6/14

	20
	0619-0625
	術科測驗(二)
	
	

	21
	0626-0702
	期末大掃除
	
	期末考(一.二年級)6/28~29

	
	
	
	
	休業式6/30


