國立恆春高級工商職業學校104學年度第一學期教學計畫書
	科目
	餐飲概論
	班級
	餐管三甲
	書籍資料
	書  名：餐飲概論
出版社：蘇芳基
編作者：蘇芳基

	學分數
	2
	授課教師
	許育菁
	
	

	科目 屬性
	□必修     ■選修
	課程大綱
	1. 餐飲業特性、分類
2. 餐飲業的組織
3. 餐廳內外場設計

	
	□一般科目 ■專業科目
□實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0830-0905
	1-1餐飲業的定義與屬性
	
	

	2
	0906-0912
	1-2餐飲業的發展影響
	C1 作業
	

	3
	0913-0919
	2-1餐飲業的類別
	
	

	4
	0920-0926
	2-2餐廳的種類
	C2作業
	

	5
	0927-1003
	3-1餐飲業的組織
	
	0928教師節

	6
	1004-1010
	第一次期中考範圍複習
	自我評量
	1009補假

	7
	1011-1017
	期中考題目檢討與省思
	紙筆測驗
	1015-16第一次期中考

	8
	1018-1024
	3-2餐飲業外場人員之職掌
	
	

	9
	1025-1031
	3-3餐飲業外場人員之職掌
	C3作業
	

	10
	1101-1107
	4-1餐廳格局設計
	
	

	11
	1108-1114
	4-2廚房格局設計
	
	

	12
	1115-1121
	4-3倉庫格局設計
	C4作業
	

	13
	1122-1128
	第二次期中考範圍複習
	自我評量
	

	14
	1129-1205
	期中考題目檢討與省思
	紙筆測驗
	1201-02第二次期中考

	15
	1206-1212
	5-1廚房器具的認識
	
	

	16
	1213-1219
	5-2 廚房設備的認識
	
	

	17
	1220-1226
	5-3餐廳器具的認識
	
	

	18
	1227-0102
	5-4餐廳設備的認識
	
	

	19
	0103-0109
	5-5餐飲設備器具之選購與維護
	C5作業
	

	20
	0110-0116
	期末考範圍複習
	自我評量
	

	21
	0117-0120
	期末考範圍複習
	紙筆測驗
	1018-19期末考


國立恆春高級工商職業學校104學年度第一學期教學計畫書
	科目
	採購學實務
	班級
	綜高三乙(餐)
	書籍資料
	書  名：餐飲採購概要I
出版社：全華
編作者：楊美霜、朱孟玲

	學分數
	2
	授課教師
	許育菁
	
	

	科目 屬性
	□必修     ■選修
	課程大綱
	1. 餐飲採購的基本概念
2. 採購部門的組織及職掌功能

3. 各種採購方法及其運用

4. 採購合約的內容與制訂

	
	□一般科目 ■專業科目
□實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0830-0905
	1-1餐飲採購的意義
	
	

	2
	0906-0912
	1-2餐飲採購的特性與原則
	
	

	3
	0913-0919
	1-3餐飲採購的內容
	C1作業
	

	4
	0920-0926
	1-4餐飲採購的政策
	
	

	5
	0927-1003
	1-5採購人員應備的條件
	
	0928教師節

	6
	1004-1010
	第一次期中考範圍複習
	自我評量
	1009補假

	7
	1011-1017
	期中考題目檢討與省思
	紙筆測驗
	1015-16第一次期中考

	8
	1018-1024
	2-1採購部的職責
	
	

	9
	1025-1031
	2-2採購部的組織
	
	

	10
	1101-1107
	2-3採購部與其他部門的關係
	自我評量
	

	11
	1108-1114
	3-1報價及公開招標採購
	
	

	12
	1115-1121
	3-2現場議價及其他採購法
	C3作業
	

	13
	1122-1128
	第二次期中考範圍複習
	自我評量
	

	14
	1129-1205
	期中考題目檢討與省思
	紙筆測驗
	1201-02第二次期中考

	15
	1206-1212
	4-1採購合約的意義
	
	

	16
	1213-1219
	4-2 採購合約的種類
	
	

	17
	1220-1226
	4-3採購合約的內容
	
	

	18
	1227-0102
	4-4採購合約的更改
	C4作業
	

	19
	0103-0109
	4-5採購合約的其他注意事項
	
	

	20
	0110-0116
	期末考範圍複習
	自我評量
	

	21
	0117-0120
	期末考範圍複習
	紙筆測驗
	1018-19期末考


國立恆春高級工商職業學校104學年度第一學期教學計畫書
	科目
	餐旅概論
	班級
	餐技一甲
	書籍資料
	書  名：餐旅概論I

出版社：龍騰
編作者：夏文媛、吳錦芬

	學分數
	2
	授課教師
	許育菁
	
	

	科目 屬性
	■必修     □選修
	課程大綱
	1. 餐旅業的定義及發展
2. 餐旅從業人員職涯規劃、職業道德及特質條件

3. 餐飲業類別、經營概念及餐廳種類

4. 餐飲組職及從業人員之職掌

5. 餐廳格局概要

	
	□一般科目 ■專業科目
□實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0830-0905
	1-1餐旅相關行業的語源與定義

1-2餐旅業的屬性
	
	

	2
	0906-0912
	2-1.2.3觀光餐旅活動的演進
	
	

	3
	0913-0919
	2-4觀光餐旅業發展的影響
	自我評量
	

	4
	0920-0926
	3-1職業前程規劃的步驟與職業能力
	
	

	5
	0927-1003
	3-2餐旅從業人員的職業前程規劃
	自我評量
	0928教師節

	6
	1004-1010
	4-1.2.3 餐旅從業人員之職業道德
	
	1009補假

	7
	1011-1017
	第一次期中考範圍複習
	紙筆測驗
	1015-16第一次期中考

	8
	1018-1024
	5-1.2餐旅從業人員的人格特質及專業能力
	
	

	9
	1025-1031
	5-3.4餐旅從業人員的工作態度及外在儀容
	自我評量
	

	10
	1101-1107
	6-1餐飲業的定義與特性
	
	

	11
	1108-1114
	6-2.3.4餐飲業的發展背景與演進
	自我評量
	

	12
	1115-1121
	7-1餐飲業的類別
	
	

	13
	1122-1128
	7-2餐廳的種類
	自我評量
	

	14
	1129-1205
	第二次期中考
	紙筆測驗
	1201-02第二次期中考

	15
	1206-1212
	8-1.2餐飲組織的結構與分類
	
	

	16
	1213-1219
	8-3餐飲從業人員之職掌
	自我評量
	

	17
	1220-1226
	9-1餐廳格局設計的考慮因素
	
	

	18
	1227-0102
	9-2.3餐廳內外場格局設計
	自我評量
	

	19
	0103-0109
	10-1.2餐廳內外場經營概念
	
	

	20
	0110-0116
	10-3.4餐飲管理與控制
	自我評量
	

	21
	0117-0120
	期末考
	紙筆測驗
	1018-19期末考


國立恆春高級工商職業學校104學年度第一學期教學計畫書
	科目
	烘焙概論
	班級
	餐技一甲
	書籍資料
	書  名：實用烘焙食品
出版社：皇家書社
編作者：黃明利、劉美琴

	學分數
	1
	授課教師
	許育菁
	
	

	科目 屬性
	□必修     ■選修
	課程大綱
	1. 烘焙食品之歷史
2. 烘焙食品之分類

3. 烘焙器具及設備介紹

4. 烘焙原料的種類與特性

	
	□一般科目 ■專業科目
□實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0830-0905
	1-1烘焙業的歷史
	
	

	2
	0906-0912
	1-2烘焙食品的分類與基本製作流程
	
	

	3
	0913-0919
	1-3烘焙衛生與安全
	
	

	4
	0920-0926
	1-4烘焙食品的品質管理
	C1作業
	

	5
	0927-1003
	2-1烘焙設備與器具的介紹
	
	0928教師節

	6
	1004-1010
	2-2烘焙設備的選購原則
	
	1009補假

	7
	1011-1017
	第一次期中考範圍複習
	
	1015-16第一次期中考

	8
	1018-1024
	2-3烘焙設備的清潔保養
	
	

	9
	1025-1031
	2-4烘焙器具的清潔保養
	C2作業
	

	10
	1101-1107
	3-1烘焙原料的種類
	
	

	11
	1108-1114
	3-2烘焙原料的特性
	
	

	12
	1115-1121
	3-3烘焙原料之選購
	
	

	13
	1122-1128
	3-4烘焙原料之儲存
	C3作業
	

	14
	1129-1205
	期中考
	
	1201-02第二次期中考

	15
	1206-1212
	4-1烘焙原料的耗損
	
	

	16
	1213-1219
	4-2烘焙原料的計算
	
	

	17
	1220-1226
	4-3烘焙原料百分比之計算(1)
	C4作業
	

	18
	1227-0102
	4-3烘焙原料百分比之計算(2)
	C4作業
	

	19
	0103-0109
	5-1麵包製作的原理
	
	

	20
	0110-0116
	期末考範圍複習
	C5作業
	

	21
	0117-0120
	期末考
	
	1018-19期末考


國立恆春高級工商職業學校104學年度第一學期教學計畫書
	科目
	烘焙基礎實習
	班級
	餐技一甲
	書籍資料
	書名：烘焙技能檢定完全寶典
出版社：文野出版社
編作者：文野編輯小組

	學分數
	4
	授課教師
	許育菁
	
	

	科目 屬性
	□必修     ■選修
	課程大綱
	1. 麵包製作之原理
2. 麵包製作之方法

3. 麵包製作實務

	
	□一般科目 □專業科目
■實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0830-0905
	1.麵包原料介紹及製作方法
	
	

	2
	0906-0912
	2.基本麵糰製作
	學習單1
	

	3
	0913-0919
	3.奶油餐包製作
	學習單2
	

	4
	0920-0926
	4-1圓頂奶油吐司製作
	學習單3
	

	5
	0927-1003
	4-2圓頂葡萄乾吐司製作
	學習單4
	0928教師節

	6
	1004-1010
	4-3山型白吐司製作
	學習單5
	1009補假

	7
	1011-1017
	第一次術科考試
	
	1015-16第一次期中考

	8
	1018-1024
	5-1橄欖型餐包製作
	學習單6
	

	9
	1025-1031
	5-2葡萄餐包製作
	學習單7
	

	10
	1101-1107
	6-1紅豆甜麵包製作
	學習單8
	

	11
	1108-1114
	6-2奶酥甜麵包製作
	學習單9
	

	12
	1115-1121
	6-3布丁餡甜麵包製作
	學習單10
	

	13
	1122-1128
	第二次術科測驗
	
	

	14
	1129-1205
	期中考
	
	1201-02第二次期中考

	15
	1206-1212
	7-1餐包及吐司複習
	學習單11
	

	16
	1213-1219
	7-2甜麵包及吐司複習(1)
	學習單12
	

	17
	1220-1226
	7-3甜麵包及吐司複習(2)
	學習單13
	

	18
	1227-0102
	7-4甜麵包及吐司複習(3)
	學習單14
	

	19
	0103-0109
	7-5甜麵包及吐司複習(4)
	學習單15
	

	20
	0110-0116
	第三次術科測驗
	
	

	21
	0117-0120
	期末考
	
	1018-19期末考


國立恆春高級工商職業學校104學年度第一學期教學計畫書
	科目
	烘焙應用實務
	班級
	餐技二甲
	書籍資料
	書名：烘焙丙級技能檢定演練

出版社：廣懋

編作者：吳日杉、孫請玲

	學分數
	4
	授課教師
	許育菁
	
	

	科目 屬性
	□必修     ■選修
	課程大綱
	1.餅乾介紹

2.麵包進階

3.蛋糕基礎介紹、進階

	
	□一般科目 □專業科目
■實習科目
	
	

	週次
	起訖月日
	教材章節
	作業
	備註

(使用教具、媒體)

	1
	0830-0905
	環境整理、課程規定及介紹
	
	

	2
	0906-0912
	麵包進階：菠蘿奶酥（乙級）
	學習單
	

	3
	0913-0919
	麵包進階：墨西哥麵包（乙級）
	學習單
	

	4
	0920-0926
	餅乾：擠花小酉餅、巧克力燕麥餅乾
	學習單
	

	5
	0927-1003
	餅乾：糖霜餅乾、巧克力布朗尼
	學習單
	0928教師節

	6
	1004-1010
	1009補假
	
	1009補假

	7
	1011-1017
	1015-16第一次期中考
	
	1015-16第一次期中考

	8
	1018-1024
	蛋糕（麵糊類）：大理石蛋糕（丙級）
	學習單
	

	9
	1025-1031
	蛋糕（麵糊類）：奶油水果蛋糕（乙級）
	學習單
	

	10
	1101-1107
	蛋糕（麵糊類）：杯子蛋糕（裝飾）
	學習單
	

	11
	1108-1114
	期中術科考
	
	

	12
	1115-1121
	蛋糕（乳沫類）：8吋海綿蛋糕（丙級）
	學習單
	

	13
	1122-1128
	蛋糕（乳沫類）：巧克力海綿蛋糕（乙級）
	學習單
	

	14
	1129-1205
	蛋糕（乳沫類）：天使蛋糕（丙級）
	學習單
	1201-02第二次期中考

	15
	1206-1212
	蛋糕：巧克力戚風蛋糕卷（草莓果醬）（丙級）
	學習單
	

	16
	1213-1219
	塔：檸檬布丁塔（丙級）
	學習單
	

	17
	1220-1226
	西點：泡芙
	學習單
	

	18
	1227-0102
	西點：布丁
	學習單
	

	19
	0103-0109
	期末術科考
	
	

	20
	0110-0116
	期末打掃
	
	

	21
	0117-0120
	1018-19期末考
	
	1018-19期末考


